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ПОЛОЖЕНИЕ
IV МЕЖДУНАРОДНОГО ГАСТРОНОМИЧЕСКОГО

ФЕСТиВАJlя (ASTAUFEST-2023>

I. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1. Международный гастрономический фестиваль кАSТАUfеst-202З>> (да;lее Фестиваль)
проводится rIастием международньгх специi}листов, социальньD( партнеров, педагогов и
студентов колледжей по направлению сервис и обслуживание.
Периодичность проведения фестива-пя - один раз в год.
1.2. I]ель проведения:
- создание условий для совершенствования профессионtlльного мастерства в рамках
международного сотрудничества;
Задачи:
- обобщение и распространение профессионального опыта по внедрению coBpeMeHHbD(
технопогий в сфере общественного питаншI;
- использование возможности взаимодействия социальньD( IIартнеров и уrебньж заведений для
подготовки квалифицированньш кадров;
- рt}звитие потребностей у педагогов и студентов в совершенствовttнии профессионttльного
мастерства.

Организаторы: ГКП на ПХВ <<Колледж общественного питания и сервиса) акимата г. Астаны
при поддержке Управления образования г. Астаны, ГККП кМетодический центр) акимата
города Астаны, социальньD( партнеров колледжа.

II. УЧАСТНИКИ КОНКУРСА

1.1. Участники: специалисты и педагоги уrебньrх заведений ближнего и д€rльнего зарубежья
по отрасли сервиса и обслуживания, государственные и общественные деятели города Астаrrы,
предстtlвители НАО <<Талап>>, Национа;lьноЙ Палаты предпринимателеЙ <<Атаrrлекен), ГККП
кМетодический центр) акимата города Астаны, социальные партнеры, преподаватели и
студенты уrебньгх заведений Республики Казахстан.

2.2, Язьтк конкурса - казахский, русский, английский, корейский, турецкий.
2.З,КуIастию в конкурсах Фестива.rrя приглаптаются команды и индивидуальные rIастники.

Ш.ПОРЯДОК ПРОВЕДЕНИЯ ФЕСТИВАЛЯ

З.3. Сроки проведения: с 03- 05 октября 202З года.
З .4. Щата мероприятий Фестиваля:

<Astaufest-202З>>.



Место проведения: город Астана, пр. Сарыарка,4, отель Radisson Hotel Astana, зшl кСарыаркa>.

питания) и мастер-кJIассы <Олемнiц тагаrчrдары). Место проведения: город Астана, ул.Б. Майлина
12. ГКП на ПХВ кКолледж общественного питания и сервисa>) акимата г.Астаны;

202З>>, кШеф кондитер года - 202З>>, кПекарь года - 202З>>, кСервис баро, кСервис-класс),
KSlowFood> лаборатория вкуса.

MIecTo проведения: <I_{eHTp компетенций>>, г. Астана, ул. Ч.Айтплатова, 41Б;
кКулинарная студия) г. Астана, ул. Ч.Айтматова 4113; Учебные мастерские и лаборатории ГКП
на ПХВ <Колледж общественного питания и сорвиса), город Астана, уп. Б.Майлина, |2;

проведены дистЕ}нционно в режиме (online).

Место tIроведения: Щворец школьников им. Аль-Фараби , город.Астана, пр. Б.Момышулы, 5.

IV. ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОВЕДЕНИЯ ФЕСТИВАJlЯ

4.1. Проведение Фестива_llя проводится в рап,Iках празднования Международного дня повара.
4.2. Заявки на rIастие в Фестивале принимаются до 26 сентября2O2З года.
4,3.Участники подают в оргкомитет анкету-заlIвку на электронную почту ktsk.asta_rra{3)gn:pil,com.
Заявку по номинации кВиртуальный профессионulJD>, кГастрономический стартап) на почту
ba|iy a2607@mail.ru. (приложения J\Ъ 1 )

Информация о количестве поданньIх заJIвок на г{астие будет размещена на сайте ГКП на
ПХВ кКолледж общественного питания и сервиса) акимата г.Астаrrы kopis.kz.
4.4. Порядок проведения, требования к уIастник€lм, задания конкурса будут оргtlнизованы

согласно приложения JtlЪ 2.
4.5.В рамках проведения Фестива-тlя будут организованы мероприятиrI:

от профессионt}лов Турции, Кореи, Киргизии, Узбекистана, Казахстана и др.;

СШ M22,}lb 53,J\Ь74,J\Ъ 30,Jф13,М З7,М 51,Jtlb 55, Ns57;

образовательными потребностями ;

4.6.Члены организационного комитета:
- Король А.В., заNdеститель директора по уlебно- производственной работе Колледжа
общественного питания и сервиса, конт.тел. 8701З861820;
- Шарипова.Щ.Г.- за},Iеститель руководителя Методического центра акимата города Астана;
- Исина Н.С., методист отдела ТиПО Методического центра акимата города AcTarra, конт. тел.:
81016447З1'8;
- Сапарбекова Г. Ж., заместитель директора по у,rебной работе Колледжа общественного
питания и сервиса, конт.тел. 87770851950;
- Нуржауова Н. М., заIчIеститель директора по профильному обулению Колледжа
общественного питания и сервиса, конт.теп: 8701 709З8|7;
-Байжигитова А. А., старший мастер производственного обучения Колледжа общественного
питанияи сервиса, конт. тел: 87779953010;
- Красовская А. В., мастер производственного обуrения Колледжа общественного питания и
сервиса, конт. тел: 87023489699.



Ч. ПОДВЕДЕНИЕ ИТОГОВ
И НАГРАЖДЕНИЕ

5.1. Состав жюри формируется из числа профессион€uIов, имеющих практический опыт
судейства в кулинарньIх соревнованиях и конкурсах.
5.2.Победители опредеJIяются в каждой номинации.
5.З.Максимальное количество ба"rrлов в каждой номинации cocTaBJuIeT 100 баллов" У.тастникашr,
набравшим:

5.4.Всем участникtll\{ конкурса Фестиваля будут выланы сертификат у{астника.
5.5.Оргкомитет организует и IIроводит награждение победителей в торжественной обстановке
при )лIастии представителей средств массовой информации.
5.б. На церемонии награждения участники ФестивzIJIя должны быть в профессионшlьной одежде.
5.7. Информация о проведении Фестив€uul, итоговый протокол соревноваrrий будут размещены
на сайтах Методического центра акимата города Астаны htфs://astana-modern.edll.kzl и
Колледжа общественного питания и сервиса www.kopis.kz



Приложение NЬ l,

АНКЕТА-ЗАЯВКА НА УЧАСТИЕ

В IV Меясдународном ГАСТРОНОМИЧЕСКОМ ФЕСТИВАЛЕ ( A,qTA[If_eýb}

Казахстан, г.Астана, 26 сентября2O2З r.
Заявку необходимо отправить по E-mail (скан заJIвки с подписью и печатью
ktsk.astana@gmail.com
либо продублировать с подписью и початью по факсу т/ф.: +7 (7|'7) 250-16-47 и уточнить
полгIение заявки оргttнизатораIчIи.
*указать ФИО руководитеJuI участника при наличии (дпя внесения в диплом/сертификат
уrастника)
Необхоduлtо разборчuво заполнumь все пункmы оm рукu печаmнылпu буквалчtu tлllrHa коJйпьюmере:

Участие в номинации (отметить <V>)
П Шеф-повар года2O2З

С дегустацией
П Номинация по сервису БАР,

индивидуальные
С дегустацией

П Шеф-кондитер года 2023
С дегустацией

П Молодежный конкурс по сервису,
командные

Сервис-класс

П Пекарь года2O2З
С дегустацией

П SlоwFооdиндивидуальные
соревнования
С дегустацией

П SlowFood командные соревнования
С дегустацией

П Виртуальный профессионаJI

П Гастрономический стартап

ФИО уIастника, год рождения:
Телефон r{астника (укажите код страны, код города):
E-mail уIастника:
Место работы:
Алрес работы:

РегионЛород:

,Щолжность:
Специальность:
КвалификацияЛазряд:
ФИО руководителя/наставника при наJIитIии (дrя внесения в диплом/сертификат уrастника)

С правилалли конкурса ознакомлен и согласен со всеми условиями и правилаI\{и конкурса:
участник l l

ФИО Подпись
Руководитель предприя^tия;

,Щата

Фио Подпись ,Щата


